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CEufs pochés sur bunroll, sauce hollandaise, servis avec écrasé
d’'avocat et salade. ¥ Bacon +4.5- /Saumon +6.-

Les Qeufs Lorestions 2.

CEufs pochés sur bunroll, sauce hollandaise, purée de patate
douce, duo de champignons sautés et laqués aux saveurs d'Asie,
chapelure forestiere, éclats de chataigne.

Lo Loast (Mnscads 23.-

Pain artisanal, écrasé d'avocat, légumes croquants, tomates cerises,
grenades, fromage frais de brebis, pesto maison, pickles d'oignon.
W CEufs pochés 3.5-/Bacon +4.5-/Saumon +6.-/Pain sans gluten +3.5-

La Buische 26.-

Brioche maison toastée, creamcheese, wasabi, bacon, oeufs

pochés, pesto maison, sirop d’érable.
(Possibilité de remplacer le bacon par du saumon +4.-) o

Club Sanduwich 23.

/ Pain de mie artisanal, filet de poulet (Boucherie du Molard, CH)
- cuit a basse température, ceuf dur, mayonnaise maison curry,
tomate, salade romaine servi avec frites maison.

Lo Pulled, Beef Bunger 25
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Bun artisanal, 150 gr. pulled beef, confit d'oignons, cheddar, \«;M
pickles d’'oignons rouges, sauce maison et barbecue, salade. e

/+ Frites maison +4.-
Frites maison Satay +5.-

7oy Lo OWO‘W’/ du mement 24.-

Pain artisanal, filet de poulet (Boucherie du Molard CH) cuit a
basse température, béchamel, duxelles de champignons,
gruyére et tomme de Savoie, ceuf au plat et salade.

. Frites maison +4.-
Frites maison Satay +5.-

’ .
CEcsssais 26.-
Pancake, creamcheese au wasabi, saumon écossais fumé a
Carouge, ceufs pochés, pesto maison, graines de sésame au
wasabi. ¥ Salade +3.5-

EE/ Panmh/ (ff& JXI)S/ 26.-

Pancake, saucisse sujuk facon rougail, patate douce en
mousseline, ananas réti au piment, chimichurri a la mangue et
cacahuétes torréfiées.



IF SUCRE

S (o5 Brench Teashs 25.-

Fruites

Fruits frais de saison, compotée de pomme, creme chantilly maison,
granola et topping au choix : sirop d’érable ou caramel au beurre
salé, ou coulis de fruits rouges. * praling pistache maison +2.-

Gourmands

Bananes, éclats de noisettes caramélisées, creme chantilly maison,
sauce chocolat. [j‘PraIiné pistache maison +2.-

B " The Bananw Bread 10-

Banana bread servi chaud avec sauce chocolat et creme chantilly
maison. [, Praliné pistache maison +2.-

Londant aw chocolab ® 9.5-

Servi chaud avec de la creme chantilly maison.

Londue aw chocolat ® 16

Chocolat au lait fondu, servi avec fruits frais.

gmwaa, 13.-

Granola maison, yaourt sans lactose, fruits frais et au choix:
miel ou coulis de fruits rouges. [ Praliné pistache maison +2.-

.

Banana Bread. ... 6.- ai
E_>> Carrot cake (option sans lactose)..........ccccovviiiiiiiiiiiiiiinininne, 6.- i
— @ Financier aux @amandes.........c.c.ceveeriiinierieenieeee e 3.5-
Financier matcha framboise.........ccccooivieviiiiniiiiiieeeceeeee 3.5-
Cheesecake au ChoiX.......eivviieiiiiiiniiiiiceceeee e 9.5-

Cookie au choix
Patisserie du moment

Au levain bio Suisse

Croissant 3.4-
Croissant fourré pate a tartiner noisette 4.9-
Croissant Praliné pistache maison 4.9-



[E) FORNULES BRUNCHS
Eouude Bunch Madane, 2. @

(Pour 1 personne)

Le Toast Avocado
¥Oeufs pochés 3.5-/Bacon +4.5-/Saumon +6.-
ou Les CEufs
¥ Bacon +4.5-/Saumon +6.-

+
“The Banana Bread”

ou Le Pancake } Fruité ou Gourmand
ou Le French Toast + Topping au choix
voir page précédente

Boisson chaude au choix
Boisson glacée +1.-

+

Jus d’orange pressé (20 cl) ou Jus mix du moment
Option Mimosa Prosecco +6.-

— Q0 S

Lorumule Petits Bunchess 1.

- 10 ans

CEuf (au plat ou brouillé) & bacon

o

Pancake avec au choix:

sauce choco-

noisette, sirop d’érable ou
caramel au beurre salé

o

Babyccino




GRIGNOTAGES

Frites MaiSON..cciiiiiiiii e 7.- !
Frites maison parmesan, satay.........cccccuuuuiiiiiiiiiii 9.- ‘
Chips & gUACAMOIE.......eiiiieiiie e 12.-

CONPOSEL VOTRE ADIETTE .. / /

Un brunch sur mesure... piochez parmi ces petits plaisirs, servi avec
une tranche de pain grillé.

Pain sans gluten +3.5-
Deux oeufs pochés +3.5-
Deux oeufs au plat +3.5-
Deux oeufs miroir +3.5-
Oeufs brouillés a la creme +6.-
Avocat tranché +4.5-
Bacon grillé +4.5-
Sujuk (saucisse de boeuf aux épices) +4.5-
Saumon écossais fumé a Carouge, citron +6.-
Tomates +2.5-
Pancake +4.-
Fromage au choix : fromage frais de brebis, copeau de +3.-
grana padano, creamcheese

Fruits frais +6.5.-
Sauce: sirop d’érable, chocolat fondu, caramel beurre salé, +2.-
praliné de pistache croustillante maison

Salade verte +3.5-
Poulet (Boucherie du Molard, CH) +5.-
Champignons laqués +4.5-
Pulled Beef +7.5-

Rougail, ragoit de beans tomates et sujuk +7.5-
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CAFE D EACEFTION s,

Nos cafés sont issus du torréfacteur Colonna, reconnu mondialement pour ses cafés de spécialité

rares, issus de terroirs uniques, travaillés avec précision et transparence.

Espresso

Double epresso 3.8-
Café noir/Americano 4.5-

Batch Brew Café filtre (en hiver) 4.-
Cold Brew 20h d‘infusion (en été) 6.5-
y
BOISSON LACTEES NAISON
Notre lait frais pasteurisé provient de la ferme de Pampigny (VD) @ >,

Cappuccino 5.5- %‘?:"\.
Latte 5.5- -
Flat White 6.-

Cortado 4.-
Mochaccino Cappuccino avec chocolat blanc, lait ou noir 6.5-

Chai Latte maison Thé noir, cardamome, cannelle, clou de girofle 5.5-

Dirty Chai 6.5-
Chocolat chaud blanc, lait ou noir 6.-

Notre sélection de Matchas et autres (voir carte)

Babyccino 2.

Liquid Sunshine Lait, curcuma, miel et poivre 6.5-

Latte caramel 6.5- ;’;‘
Cappuccino praliné 6.5-

Iced Coffee 5.5-

Iced Latte 6.5-

Iced Latte Caramel 7.-

Iced Chai Latte 6.5-

Iced Matcha Latte 7.-

Sirop de vanille zéro calorie +1.-

Grande taille +1.-

Lait sans lactose +0.8-
Boisson a I'avoine sans sucre ajouté +0.8-

4

THES T INFUSIONS

En collaboration avec les Maisons Thé Répertoire et Newby

Sélection de thés noirs Earl Grey, Breakast Blend
Sélection de thés verts Sencha, Genmaicha, Jasmin, Yuzu Sencha

Sélection d'infusions  Rooibos, Fraise/Mangue, Verveine/Citron, Menthe poivrée



JU3 ET SMOOTHIES

Jus d’orange pressé 25cl
Jus Mix du moment 25c|

Power Juice 50cl (10 min) Option caramel +1.-
Cannelle, dattes, banane, avoine & beurre de cacahuétes

Captain Green 50cl (10 min)

Ananas, citron, avocat, orange, gingembre, pomme & basilic

BOISSONS FRATCHES

Ginjus Ginger Cold Press

Limonades Artisanales Fizzy
(Citron, Mandarine, Pamplemousse, Myrtille, Framboise)
Thé fI’Oid au maté ( Grenade ou Citronelle)

Thé froid bio Leafwell

Pache/ Vanille/ Citron/ Gingembre/ Myrtille/ Fleur de Sureau)
Vivi Kola ou Vivi Kola Zéro Vivi
Maté bio pétillant Cascara

Vivi Schorle Pomme bio

Eau plate

Eau gazeuse

BOISSONS A FRIX DOUX

Babyccino

Verre de lait

Sirop au ChOiX (Fraise, Framboise, Citron, Passion, Péche, Menthe)
Cortado

Gingembre chaud

Gingembre froid

7.5-
7.5-

11.-

11.-

50cL
35cL

50cL
33clL

33cL

33cL
33cL

33cL
33cL

25cL

25cL

25cL

25cL




CARTE DES MATCHAS

Le matcha est une poudre de thé vert finement moulue, reconnue pour
ses propriétés antioxydantes et énergisantes.
Il améliore la concentration, stimule le métabolisme et favorise une
énergie calme.

MATCHA TRADITIONNNEL (a I'eau)

MATCHA LATTE

= SUPTEME .ttt sttt 6.- @/

- Okumidori (de qualité exceptionnelle).......ccocceeiiiiiiiiniiinnnnne. 8.5- \ =
- Version glace........ccuviciiiiiieeiieie et +1- -
ICED MATCHA Mangue ou Framboise 8.

MATCHA CHOCOLAT BLANC 7.-

HOJICHA TRADITIONNEL 5.

HOJICHA LATTE b.-

- Version glacée +1.-
MATCHA COLORS b.-

® VERT : thé matcha, chlorelle, épinards, inuline, komatsuna, lucuma, sel de I'Himalaya
et vanille.

JAUNE : courge kabocha, curcuma, thé jaune, inuline, épices chai, lucuma, sel de
I'Himalaya et vanille. ~J

Ps BLEU : poudre de pois chiche, spiruline bleue, inuline, thé oolong bleu, lucuma, sel de
I'Himalaya et vanille

ROSE : betterave, pitaya rose (fruit du dragon), thé Pu-erh rouge, inuline, lucuma, sel
de I'Himalaya.

(O BLANC : maca, lucuma, thé blanc, inuline, cannelle, sel de I'Himalaya, vanille.

@ NOIR: cacao déshydraté, charbon activé, thé noir, inuline, cannelle, sel de I'Himalaya, vanille.

Suppléments:

Lait sans lactose ou boisson d'avoine +0.8-

Sirop de vanille sans calories +1.-




CARTE DES VINS

BLANCS

- Chasselas AOC GE. 2023. Domaine du Paradis.
- Christoph Hoch-Kremstal «Peter & Paul» 100%
Muscat blanc sec. 2022. Autriche.

- Chatelaine Blanche AOC GE. 2020. Domaine du
Paradis. Marsanne/Roussanne

- Terre de Maimbray. Sancerre. 2022. Domaine

Pascal & Nicolas Reverdy. 100% Sauvignon blanc.

ROSE
- Découvrez le rosé du moment — demandez conseil a

I'équipe.

ROUGE
- Garanoir AOC GE. 2023. Domaine du Paradis.

- Noir divin AOC GE. 2022. Gamaret, Gallotta, Merlot.

- Matthieu Barret. Cétes de Rhone. 2023. «Petit Ours»

100% Syrah.
- Domaine Bart. Bourgogne Cote d’Or. 2022.

100% Pinot Noir.

LE) BULLEY

Prosecco

- AOC «ll Ponte».

Champagne

- Gobillard. Blanc de Blancs. 100% Chardonnay.

10cl

6.-

10cl

10cl

6.5-

7.5-

10cl
8.-

75cl
32.-
38.-

50.-

50.-

75cl

33.-

75cl

36.-
50.-
39.-
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BIERE

BOUTEILLES boxer 33cL
Blanche

Pale Ale
Old Special (Blonde)

COCKTAILY

Spritz

Prosecco, Aperol, eau pétillante
Spritzello

Prosecco, limoncello local, eau pétillante

Hugo

6.
6.
6.

Prosecco, liqueur de fleur de sureau, eau pétillante

Mimosa
Prosecco, jus d'orange fraichement pressé
Mojito

Rhum blanc, sucre de canne, citron vert, menthe, eau pétillante

Calypso Madame (sans alcool)
Cascara, hibiscus, gingembre, menthe, citron
Virgin Madame (sans alcool)

Jus d’orange et de pomme fraichement pressés, coulis de fruits

Q-
Q-
9.

12.-

12.-

12.-

9.-

9.-
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